
 

 

 
LUNDI 13 JUILLET 

 

Jus de fruits frais 
 

***** 

Côtelette de porc et son jus 
Pommes au four 

Chou-fleur 
 

***** 

Dessert 
 

Proposition 2 
 

Papillote de poisson au vin blanc 
Pommes nature persillées 

Fondue de poireau safranée 

 
MARDI 14 JUILLET 

 

Crème de légumes 
 

***** 

Boulettes de bœuf « provençale » 
Spätzli maison 

Courgettes sautées au thym 
 

***** 

Dessert 
 

Proposition 2 
 

Papillote de poisson au vin blanc 
Pommes nature persillées 

Fondue de poireau safranée 

 
MERCREDI 15 JUILLET 

 

Potage Crécy 
 

***** 

Vitello tonnato 
(viande de veau froide, sauce au thon) 

Garniture de salade 
 

***** 

Dessert 
 

Proposition 2 
 

Papillote de poisson au vin blanc 
Pommes nature persillées 

Fondue de poireau safranée 

 
JEUDI 16 JUILLET 

 

Jus de fruits frais 
 

***** 
 

Brochette de saucisse à rôtir 
Salade de riz et sa garniture 

 
***** 

Dessert 
 

Proposition 2 
 

Papillote de poisson au vin blanc 
Pommes nature persillées 

Fondue de poireau safranée 
 

VENDREDI 17 JUILLET 
 

Bouillon Brunoise 
 

***** 

Piccata de volaille 
Spaghetti sauce Napoli 

Salade verte 
 

***** 

Dessert 
 

Proposition 2 
 

Papillote de poisson au vin blanc 
Pommes nature persillées 

Fondue de poireau safranée 

 

SAMEDI 18 JUILLET 
 
 
 
 
 

FERME 

 

DIMANCHE 19 JUILLET 

 
 

Salade du jour 
 

***** 
 

Tournedos de dinde 
Sauce Choron 

Nouillettes 
Duo de légumes 

 
***** 

 

Dessert 
 

Nos horaires d’ouverture : 
Du LU au VE 

07h00 à 17h30 
 

Samedi et jours fériés 
FERME 

 

Dimanche 
10h00 à 17h00 

 

Pour vos réservations, veuillez appeler le  
026 408 86 01 

(possibilité de prendre le menu à l’emporter) 
 

En semaine, menu du jour complet  CHF       20.00 
Proposition 2, avec potage et dessert CHF       18.00 
Dimanche, menu complet                CHF       28.00 


