LUNDI 31 MARS

Potage Garbure

Steak haché de beceuf au poivre vert
Pates
Emincé de fenouil

*kkkk

Dessert

Proposition 2

Papillote de poisson aux légumes
Sauce au vin blanc
Pommes nature persillées

MARDI 18R AVRIL

Mulligatawny
*kkkk
Brochette mixte, jus au thym
Baked potatoes, créme acidulée
Haricots verts

*kkkk

Dessert

Proposition 2

Papillote de poisson aux légumes
Sauce au vin blanc
Pommes nature persillées

MERCREDI 2 AVRIL

Creme de poireau
*kkkk

Spaghetti al’amatriciana
(tomate, oignons, lardons)
Salade mélée

*kkkk

Dessert

Proposition 2

Papillote de poisson aux légumes
Sauce au vin blanc
Pommes nature persillées

JEUDI 3 AVRIL

Potage des Grisons

*kkkk
Réti de porc forestiére
Polenta
Tomate provencale

*kkkk

Dessert

Proposition 2

Papillote de poisson aux légumes
Sauce au vin blanc
Pommes nature persillées

VENDREDI 4 AVRIL

Velouté Tourangelle
*kkkk
Escalope de dinde
Sauce ala créme
Riz sauvage
Petits pois aux oignons

*kkkk

Dessert

Proposition 2

Papillote de poisson aux légumes
Sauce au vin blanc
Pommes nature persillées

SAMEDI 5 AVRIL

FERME

DIMANCHE 6 AVRIL

Salade du jour
*kkkk

Filet de truite aux amandes
Pommes nature persillées
Epinards en branches

*kkkk

Dessert

Nos horaires d’ouverture :
Du LU au VE
07h00 a 17h30

Samedi et jours fériés
FERME

Dimanche
10h00 a 17h00

Pour vos réservations, veuillez appeler le
026 408 86 01
(possibilité de prendre le menu a ’'emporter)

En semaine, menu du jour complet CHF 19.50
Proposition 2, avec potage et dessert CHF 17.50
Dimanche, menu complet CHF 27.00




